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Читатели. Фото Н. Нестеренко. 

В гости к песне 

КОНФЕРЕНЦИЯ ДЛЯ ВСЕХ 
Сегодня состоится послед­

нее занятие научно-прак­
тической конференции «Ле­
нин, научно - технический 
прогресс и пятилетка каче­
ства». На этот раз конфе­
ренция проводится для ра­
бочих управления главного 
энергетика комбината. Уже 
участвовали в работе кон­
ференции представители 
прокатных и сталеплавиль­
ных цехов, труженики гор­
но-обогатительного и коксо­
химического производств, 

управления железнодорож­
ного транспорта комбината. 

Конференции проводят 
ведущие специалисты ком­
бината. В работе конферен­
ций приняли участие уже 
свыше 500 человек. 

Хочется отметить зав. пе­
редвижного фонда библио­
теки профкома комбината 
И. А. ЕвстиЛееву. методи­
ста Н. В. Ермакову и мно­
гих других, которые готови­
ли эту конференцию. 

А. ВИНОКУРОВ. 

„ЕСТЬ ЛИ У Ш Н И К И Ж И З Н И ? ' 
так назывался читатель­
ский диспут, посвященный 
Всесоюзной читательской 
конференции «Наш совре­
менник», который прошел 
несколько дней назад в биб­
лиотеке профкома комбина­
та, расположенной в лево­
бережном Дворце культуры 
металлургов. Диспут прев­
ратился в интересный раз­
говор о роли книги в жизни 
человека. В нем столкну­
лись мнения пожилых и мо­
лодых читателей нашего го­
рода. Интересными были 
высказывания учащихся 
ГПТУ № 13 и бывшего ме­
таллурга Н. А. Рябова, 
работницы у п р а в л е н и я 
главного механика А. Н. 

Гер.маяовой и инженера 
Ц З Л Д . Ф. Иванов и дру­
гих. А всего в диспуте уча­
ствовало 80 человек. 

Подобные диспуты стали 
традицией в нашей библио­
теке. Они очень нужны и 
для работников библиотеки, 
и для читателей. Сейчас 
коллектив библиотеки го­
товит новый диспут «Готов 
ли ты принять гордое имя 
рабочий?». Он состоится в 
феврале. 

Г. АБСУЛОВА, 
библиотекарь централь­

ной библиотеки профкома 
комбината левобережного. 
Дворца культуры метал­

лургов. 

Вы, наверное, любите пес­
ню. А сколько песен вы 
знаете? Десять? Тридцать? 
А хотите вы знать их столь­
ко, чтобы можно было петь, 
например, всю ночь у ко­
стра? , Хотите вы стать сво­
им человеком везде, где то­
порщатся капюшоны штор­
мовок, круглятся благород­
ные горбы рюкзаков, звучат 
голоса и гитары? Хотите? 
Тогда вам надо посетить 
клуб туристской песни, ко­
торый разместился в том 
же здании, что и шахмат­
ный клуб. 

Собираются члены клуба 
по средам в семь часов ве­
чера. Слушают записи кон­
цертов популярных бардов, 
разучивают песни... Борис 
Яковлевич Браславский 
(президент клуба) на воп­
рос: много ли песен в клуб­

ной фонотеке, с недоуме­
нием отвечает, что только 
на бумагу их переписано 
около двух тысяч, а сколько 
же в магнитофонных запи­
сях... 

Кстати, если вы полагае­
те, что туристская песня — 
это непременно про ледору­
бы и скальные лестницы, то 
вы ошибаетесь. Туристская 
песня это, пожалуй, любая 
хорошая песня-баллада, соз­
данная не столько для того, 
чтобы ее слушали, сколько 
для того, чтобы, прослушав, 
запели. 

По мере возможности 
правление клуба организует 
вечера туристской песни, 
где выступают уже сами 
барды и исполнители. Пока 
состоялось лишь два таких 
вечера, но если учесть, что 

клуб существует менее по­
лугода, если учесть, что са­
ми барды выступают лишь 
в свободное от работы вре­
мя, если учесть, что все это 
опирается на энтузиазм... 
Тогда и два концерта — 
более чем неплохо! 

Кроме того, при клубе су­
ществует школа игры на 
гитаре. Сейчас в ней зани­
мается человек пятнадцать, 
но если придете вы, то вас 
научать играть как следует. 

Итак, если вы любите 
песню — этот клуб для вас. 
Здесь нет церемониала по­
священия — членом клуба 
автоматически становится 
всякий, кто признает устав 
клуба. 

И. ЗАМОРСКИЙ, 
слесарь-монтажник 

участка по строитель? 
ству подземных газо­

проводов газового цеха. 

З НАЧИТ так. На 
дворе стоит позд­

няя осень или ранняя 
зима. Одним словом — 
ноябрь. А в ноябре, как 
известно, цены на кокс, 
которым отапливаются 
личные дома, спекулян­
ты повышают. На этом 
можно погреть руки. 
Лишняя двадцатка не 
помешает», — так, на­
верное, рассуждал бри­
гадир слесарей коксохи­
мического производства 
Николай Федосееаич 
Прохоренко, когда од­
ним ноябрьским вечером 
увидел, как к коксовой 
батарее подкатили четы­
ре МАЗа. Бригадир до­
гадывался о намерении 
шоферов. Не первый раз 
водители грузовиков, за­
платив какому-нибудь 
коксохимику п я т ь-
шесть рублей и, с его по­
мощью загрузив кузова 
коксом, исчезали, как 
правило, в темноте с на­
ступлением ночи. Пред­
чувствие не подвело 
Прохоренко. Шоферы 
действительно искали 
контакта с работником 
КХП. И Николай Федо-
сеевич смело предложил 
им свои услуги. 

При помощи лебедок 
оттащили из-под бункера 
вагон, загнали на желез­

нодорожный путь маши­
ну. Загрузили ее. Потом 
начали грузить вторую. 

Теперь так. Стрелки 
ведомственной военизи­
рованной охраны комби­
ната как раз тем же ве­
чером решили провести 
рейд на территории кок­
сохимического производ­
ства. И, как зачастую в 
таких случаях бывает, 
пути расхитителей и ох-

сом... Если суммировать 
все тонны кокса, кото­
рые отмечены в милицей­
ских протоколах, то, 
право, получится доволь­
но внушительная цифра. 
Не раз на страницах на­
шей "Газеты поднимался 
вопрос о хищениях кок­
са. Не раз руководители 
КХП опять же на стра­
ницах газеты заверяли 
читателей, что эти слу-

ИСНУШЕНИЕ 
ранйиков ВОХР пересек­
лись. Стрелки забили 
тревогу. Водители бро­
сились по машинам, и 
быстроходные МАЗы ис­
чезли. 

Но вот чем оценить 
неразворотшивость об­
щественных организаций 
коксохимического произ­
водства в деле создания 
добровольных дружин 
по охране соцсобственно-
сти на КХП? Такие дру­
жины здесь более нуж-

,ны, чем в любом другом 
цехе, потому как в до­
кументах ОБХСС зача­
стую красуются фами­
лии шоферов, задержан­
ных с ворованным кок-

чаи разобраны, винов­
ные наказаны и т. д. Но 
слова остаются словами. 
И, что интересно. Кол­
лектив КХП трудовой, 
добросовестный, чест­
ный. И* подобные, вроде 
Прохоренко, встречают­
ся редко. Но ведь встре­
чаются. Так почему же 
честный коллектив не 
поставит заслон из доб­
ровольных дружин на 
пути расхитителей? Уве­
рен, это бы сразу ре­
шило проблему о хище­
ниях кокса. 

Б. ШУЛЬГА, 
инспектор ОБХСС 

Левобережного РОВ Д. 

К НОВОГОДНЕМУ СТОЛУ 
РУССКИЙ САЛАТ 

500 г. очищенного карто­
феля, 250 г. вареной, можно 
жареной свинины или говя­
дины, 2 яйца, 1 яблоко, 2 
соленых огурца, ' 1 неболь­
шая вымоченная и очищен­
ная от внутренностей 
сельдь, 250 г. вареной наре­
занной .кубиками свеклы. 

Соус для салата: 200 г. 
сметаны, 1 ст. ложка терто­
го хрена, 12 ст. ложки уксу­
са, 1 чайная ложка горчицы 
и 1/2 стакана мелко наруб­
ленной зелени петрушки и 
укропа. 

Гарнир — 4 листика сала­
та, 1—2 помидора, 1 яйцо, 
несколько ломтиков огурца. 

Картофель нарезать куби­
ками. Яблоко очистить от 
кожицы, освободить от серд­
цевины. Затем яблоко, огур­
цы, мясо, сельдь нарезать 
мелкими кубиками. Из сме­
таны, хрена, горчицы, уксу-. 
са и зелени приготовить со­
ус для салата. Смешать 
соус с салатом. Готовый са­
лат выложить на зеленые 
листья салата, украсить 

дольками помидоров, лом­
тиками яйца и огурца. 

КУРНИК 
1 курица, 4 стакана муки, 

250 г. масла сливочного, 
250 г. сметаны, 300 г. белых 
грибов, 5 яиц, 1 стакан ри­
са, 1 ст. ложка зеленой пет­
рушки. Для соуса: 2 ст. 
ложки масла сливочного, 
1 ст. ложка муки, 2 стакана 
куриного бульона, 1/2 ста­
кана сливок, 2 желтка, 
200 г. шампиньонов. 

Приготовить сдобное те­
сто. Сварить'курицу до го­
товности, снять мясо с ко­
стей, заправить его белым 
соусом, посыпать зеленью 
петрушки. Сваренные вкру­
тую яйца порубить. Свежие 
грибы потушить на масле и 
заправить тем же соусом. 
Когда тесто будет готово, 
отделить четвертую часть 
его на покрытие курника. 
Из остального теста раска­
тать круг толщиной 5—2 см, 
положить его в толстую 
форму так, чтобы он по­
крывал края, и на него ря­
дами уложить фарш: снача­

ла рис отварной, смешан­
ный с укропом и маслом, 
затем нарезанные кружка­
ми яйца, потом нарезанную 
курицу и грибы, в том же 
порядке положить еще 
ряд фарша. Накрыть раска­
танным тестом, оставленным 
для покрытия, защипать 
кчая, смазать поверхность 
яйцом. И'з оставшегося те­
ста сделать на верху укра­
шения, в середине сделать 
отверстие, чтобы из него 
выходил пар. Испечь кур­
ник в духовке до румяной 
корочки. К курнику подать 
соус. 

Приготовление с о у с а : 
1 ст. ложку масла расте­
реть с мукой, разбавить 
бульоном, прибавить слив­
ки, проварить смесь на па­
ру до густоты сметаны, 
снять с огня и заправить 
желтками, растертыми с 
1 ст. ложкой масла. После 
заправки соус нельзя кипя­
тить, иначе желтки свернут­
ся. 
КОТЛЕТЫ «НЕЖНОСТЬ» 

Филе рыбы 85 г., мука 

10 г., масло растительное 
25 г., яйцо 1/4, хлеб пше­
ничный 25 г. л 

Фарш: яйцо, масло сли­
вочное. 

Филе рыбы слегка отби­
вают, солят, перчат, на се­
редину кладут сливочное 
масло, мелко нарубленное 
яйцо и соединяют края фи­
ле. Котлеты панируют в му­
ке, смачивают в яйцах, за­
тем панируют в сухарях и 
жарят в большом количест­
ве жира. 

ПЕЧЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ, 
ФАРШИРОВАННЫЙ 

СЫРОМ 
10 одинаковых картофе­

лин, 150 г. масла сливочно­
го, 3 желтка, 100 г. сыра 
тертого, I стакан сметаны. 

Картофель хорошо вы­
мыть холодной водой, очи­
стить, натереть солью, по­
ложить на сковороду и ис­
печь в духовке до готовно., 
сги. У готового горячего 
картофеля срезать верхуш­
ки, вынуть весь мякиш, про­
тереть через дуршлаг, сме­

шать с маслом, сыром, 
желтками и сметаной. По­
солить, поперчить по вкусу 
и всей этой массой нафар­
шировать пустые клубни 
картофеля, посыпать тер­
тым сыром и запечь в духо­
вом шкафу. 

ХОЛОДНЫЙ МЕДОК 
2 яйца, 100 г. м е д а , 

1/2 л. крепкого горячего чая, 
1 стакан сахара, 2 лимона. 

2 желтка растереть с ме­
дом, развести крепким го­
рячим чаем и, взбивая на 
огне, добавить сок из 2 ли­
монов. Остудить, разлить в 
высокие фужеры и держать 
в морозильнике. Перед по­
дачей, в каждый фужер 
сверху положить белки, 
взбитые с 1 стаканом саха­
ра, соком и цедрой 1 лимо­
на. Белки для этого надо 
вылить в высокую кружку, 
всыпать одновременно цед­
ру, сахар и влить лимонный 
сок. Взбивать до тех пор, 
пока масса не сделается 
пышной и плотной и весь 
сахар не разойдется. 

Рецепты к публикации 
подготовила Т. БУБЛИК, 
ст. технолог комбината пи­
тания ММК. 

Редактор 
Ю. С. ЧЕРЕДНИЧЕНКО 
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СОХРАННОСТЬ СОЦИАЛИСТИЧЕСКОЙ 
СОБСТВЕННОСТИ — ДЕЛО ОБЩЕЕ 

[ В Т О Р Н И К , 28 д е к а б р я 
I Ш е с т о й к а н а л 

J 15.00 — ( Ц в . ) . « С а р а т о в 
I с к и е м и л л и о н ы » . Д о к у -
J м е н т а л ь н ы й ф и л ь м 15.15 — 
; ( Ц в . ) . « Ш а х м а т н а я ш к о -
I л а » . В е д е т п е р е д а ч у Ю. 
• К о т к о в . 15.45 — ( Ц в ) . «Се-
\ м - й н ы й р а з г о в о р » . 16.15 — 
\ Ф и л ь м — д е т я м . « Д в а д п у -
1 г а » . Х у д о ж е с т в е н н ы й 
J ф и л ь м . 17.30 — ( Ц в . ) . 
( « У м е л ы е р у к и » . 18 00 — 
! Н о в о с т и . 18.15 — ( Ц в . ) . 
] « С т и х и — д е т я м » . 18 30 — 
{ ( Ц в . ) . К о н ц е р т « Н а р о д н ы е 
' м е л о д и и » . 18 50 — « П о л е -
I в а я п о ч т а « П о д в и г а » . Ве-
] д е т п е р е д а ч у Г е р о й Совет-
I с к о г о Союза п и с а т е л ь В . В 
| К а р п о в . 19.20 — ( Ц в . ) 
I « А в т о м о б и л ь , с к р и п к а н 
\ с о б а к а К л я к с а » . Х у д о ж е -
| с т в е н н ы й ф и л ь м . 21.00 — 
| « В р е м я » . И н ф о р м а ц и о н н а я 
. п р о г р а м м а . 21 .30 — ( Ц в . ) 
I « К и н о п а н о р а м а » . В е д е т 
! п е р е д а ч у к и н о к р и т и к Г. А . 
1 К а п р а л о в . 23.00 — Н о в о -
' с т и . 

I Д в е н а д ц а т ы й к а н а л 

| ЧСТ. 19.20 — « Т в о п е н ь е 
р у к и д у ш и » . П е р е ­
д а ч а о к о р к п н е к о м с а м о ­
д е я т е л ь н о м х у д о ж н и к е 
В. Г о л у б к о в е и к а с л и н с к о й 
к р у ж е в н и ц е А . Г о л у б к о -
вой. 19 45 — « Б о л ь ш а я м а ­
л е н ь к а я р о л ь » . Т е л е в и з и ­
о н н ы й ф и л ь м о Л е н и н 
г р а д с к о м т е а т р е к о м е д и и . 
20.10 — В е ч е р н я я с к а з к а 
м а л ы ш а м . 20.20 — « С к р и п ­
ка л а у т а р а » . К о н ц е р т . 
21.00 — « П о д р о с т о к в т р у д -

, н о й с и т у а ц и и » . Ч а с т ь 2-я. 
| « З а п о р о г о м д о м а » . 
1 МСТ. 21.30 — Н о в о с т и . 

21 -.0 — « В о с к р е с е н ь е » . Х у ­
д о ж е с т в е н н ы й ф и л ь м . 1-я 

; с е р и я . 

С Р Е Д А , 29 д е к а б р я 

Ш е с т о й к а н а л 

15 .00— ( Ц в . ) . « П р и г л а ш а ­
ю т с я на р а б о т у » . Т е л е в и ­
з и о н н ы й д о к у м е н т а л ь н ы й 
ф и л ь м . 15.25 — ( Ц в . ) . « О т ­
з о в и т е с ь , г о р н и с т ы ! » 16 10 
—' ( Ц в ; ) . Ф и л ь м — д е т я м . 
« Т а й н а д в у х о к е а н о в » . Х у ­
д о ж е с т в е н н ы й ф и л ь м . 1-я 
с е р и я . 17.30 — ( Ц в . ) . « Н а у ­
ка Т е х н и к а . П р о г р е с с » . 
10.03 — Н о в о с т и . 18.15 — 
( Ц в . ) . «Мы т а н ц у е м и п о ­
е м » . 18.30 — ( Ц в . ) . « П р о ­
в о ж а я г о д 1976-й». 19.0J — 
( Ц в . ) . Т и р а ж « С п о р т ­
л о т о » . 19.15 — ( Ц в ) . 
П р е м ь е р а т е л е в и з и о н н о г о 
х у д о ж е с т в е н н о г о ф и л ь м а 
« Н а р у и н а х л ю б в и » . 
( С Ш А ) . 21.0Э - « В р е м я » . 
И н ф о р м а ц и о н н а я п р о г р а м ­
ма . 21.30 — ( Ц в . ) . « В д о б ­
рый п у т ь » . В с т р е ч а с м о ­
л о д ы м и р а б о ч и м и а в т о м о ­
б и л ь н о г о в а в о д а и м е н и 
А . И. Л и х а ч е в а . 22.50 — 
Н о в о с т и . 

Д в е н а д ц а т ы й к а н а л 

18.15 — Н о в о с т и . 18.30 — 
«Снеговик - п о ч т о в и к » . 
« Т и м о ш к и н а е л к а » . М у л ь т ­
ф и л ь м ы д л я д е т е й . 19.00 
— ( Ц в . ) . К о н ц е р т . 19.55 — 
В е ч е р н я я с к а з к а м а л ы ш а м . 
20 05 — « Н о в о г о д н и й п о д а ­
р о к » . Х у д о ж е с т в е н н ы й т е ­
л е в и з и о н н ы й ф и л ь м . 20.30 
— « З и м а на м о р е » . В и д о ­
вой ф и л ь м . 20.50 — К и н о ­
х р о н и к а . 21.0 J — П е р е д а ч а 
« Ч е л о в е к и з а к о н » . 

МСТ 21.30 — Н о в о с т и 
21.40 — « В о с к р е с е н ь е » . Х у ­
д о ж е с т в е н н ы й ф и л ь м . 2-я 
с е р и я . 


