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АКЦИОНЕРНОЕ ОБЩЕСТВО 

УНИВЕРМАГ Приятного аппетита/ 
Под лежачий камень вода не течет... Ни для кого не секрет, что современная жизнь предъявляет жесткие требования ко всем предприятиям 
торговли — будь то крупнейшее объединение или мелкий торговец. В конкурентной борьбе побеждает не сильнейший, а мудрейший. Тот, кто 
быстрее найдет дорогу к сердцу покупателя. Так и специалисты ОАО «Универмаг», которое скоро преобразуется в торговую компанию «Класс!», 
изобретают новые пути работы с клиентами. Не будем говорить о всех новшествах, расскажем только об одном. Это пищевые цеха. Выгода 
от них очевидна. Во-первых, это создание новых рабочих мест, что напрямую влечет за собой повышение уровня жизни жителей города. 
Во-вторых, пополнение городского бюджета. В-третьих, более полное удовлетворение возрастающих потребностей покупателей. 

Вкусный 
Салатный цех начал свою деятельность 
сравнительно недавно — в конце 1999г. 
Пока его работа происходит в рамках 
изучения спроса потребителя. Но 
продукция этого цеха уже завоевала 
заслуженную популярность у горожан. 
Потрудиться для этого пришлось немало: 
было закуплено и установлено импортное 
оборудование, весь персонал прошел 
специальную подготовку. 
Технологами изучается огромное количество 
рецептов из современных кулинарных 
изданий. Отбираются самые лучшие. 
Постоянно расширяется ассортимент. 
Достаточно сказать, что начинали с трех 
разновидностей салатов, теперь же 
п р е д л а г а е т с я п о к у п а т е л я м б о л е е 
30 наименований. И это не предел. 
Готовятся все салаты со строгим 
соблюдением технологии. На витринах 
выкладываются в специально приспособ­
ленных для этого гастроемкостях . 
Состояние цеха постоянно контролируется 
санитарными службами. Так что о качестве 
продукции можно не беспокоиться. 

Аля сведения покупателей; существует стол 
заказов, тле вы можете выбрать, попробовать 
и заказать ЛЮБОЙ ИЗ поправившихся салатов. 

Цены самые разнообразные. Расфасовка 
по вашему желанию. 

Так что приглашайте гостей, звоните нам, 
и прекрасный отдых вам обеспечен! 

А о вкусах... 
Пусть об этом скажут сами покупатели. 
Узнать их мнение специалистам цеха помогают 
регулярно проводимые дегустации. Последняя из них 
прошла 20 января. Все, кому повезло присутствовать на 
ней, по достоинству оценили не только предложенные салаты, 
но и саму возможность попробовать и выбрать то, что больше 
по вкусу. 

«...восхищение от салата 
«ПО-ЧЕШСКИ». 
Обязательно куплю/ 
Вы очень правильно делаете, 
так как однообразие стола 
уже надоело. 
Спасибо, что помогаете 
скрасить обеды. Удачи вам...» 

«...очень хорошая форма 
обслуживания. 
Каждый может выбрать 
себе салат по вкусу...» 

«...салат «ВОСТОРГ» -
это просто восторг...» 

«...спасибо этому магазину за то, что вы начали новое дело. Люди давно 
об этом мечтали. Очень понравились салаты «ОРИГИНАЛЬНЫЙ» и 
«ВОСТОРГ». Очень необычный вкус. Так держать!..» 

«Очень рады новшеству. В зале стало теплее, добрее. 
Салаты — это просто чудо! Постоянные покупательницы Муратова А.Р., 

Борисова А.В.» 

««КАЛЬМАРЫ ПОЛ МАРИН АЛОМ » - это классная вещь. 
Это я вам говорю». Гурман. 

Как говорится, комментарии излишни.. 

Мясо! Как много в этом 
Очевидно, никто не будет спорить с тем, что мясо — главный продукт в нашем рационе. 
Без него не обходится практически ни одна семья. Однако не у всех хватает умения, 
терпения и, главное, времени правильно разделать и приготовить его. 
Поэтому мясные полуфабрикаты просто незаменимы. 

Если у вас нет возможности бегать по магазинам и базарам, 
а потом часами стоять у плиты — просто приходите в магазины ОАО «Универмаг» 
и выбирайте то, что вам по вкусу. 

Всеми любимые пельмени изготавливают и вручную, 
и на специальных машинах. 
Замораживанию подвергаются в низкотемпературных 
камерах итальянского производства. Выход готовой 
продукции достигает 600-800 кг в день. 
Технологи постоянно работают над расширением 
ассортимента. В ближайшем будущем на прилавках 
появятся хинкали, манты, вареники. 

Цех мясных полуфабрикатов работает 
не первый год, и его продукция пользуется 
постоянно растущим спросом у покупателей. 
Она разнообразна — от фарша и котлет 
до всяческих деликатесов — и в состоянии 
удовлетворить самый привередливый вкус. 

Огромное значение придается КАЧЕСТВУ. 
Мясо закупается у проверенных поставщиков 

небольшими партиями и проходят строгий 
санитарный контроль. В цехе установлено 

современное оборудование — 
как импортное, так и российское. 

От разнообразия мясных полуфабрикатов разбегаются 
глаза. Здесь и гуляш, и поджарка, и свиные отбивные, 
и печень. А что вы скажете о фаршированных окорочках 
и колбасках? Их достаточно положить в духовку или 
микроволновую печь — и замечательное блюдо готово! 
При приготовлении всего этого изобилия строго соблюдается 
технологический процесс. Полуфабрикаты доставляются в 
магазины несколько раз в день, в зависимости от наплыва 
покупателей. 
Поэтому купить несвежий продукт у вас просто не будет 
возможности! 

Позвольте пожелать вам приятного аппетита 
и пригласить за покупками! 
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